Bankett-

Dokumentation

Liebe LINDE-Géste oder zukiinftige LINDE-Gé&ste

Herzlichen Dank fiir Ihre Anfrage betreffend Ihrer Bankettdurchfiihrung in
unserem Hause

Was spricht fiir die LINDE?

o Wir liegen sehr verkehrsglinstig - auf dem Land und doch in Stadtndhe

e Sie erreichen uns bequem mit 6ffentlichen Verkehrsmitteln

e Unsere Rdumlichkeiten eignen sich bestens fiir Seminare, Sitzungen,
Familienfeste, eftc.....

e 25 schbne, komfortable Hotelzimmer ermbglichen lhnen einen
angenehmen Aufenthalt

e Unsere Rdumlichkeiten laden zum gemdlitlichen Verweilen ein

e Unsere hervorragende Kliche bietet Ihnen eine Vielzahl an schénen
Menus

e Es st uns ein Anliegen, dass Sie Ihr Essen nach Ihren Wiinschen mit
Absprache des Geschéftsfiihrers oder unserem Servicepersonal
selber zusammenstellen kbnnen

e Unser umfangreicher Weinkeller ldsst bestimmt auch Ihr Herz hbher
schlagen

e Unsere freundliche Belegschaft verfligt liber grosse Routine

Lassen Sie sich doch einfach iiberraschen!
Fiir Fragen, Wiinsche oder Menu Absprachen stehen wir Ihnen jederzeit
gerne und kompetent zur Verfliigung. Wir freuen uns schon jetzt, mit
Ihnen Ihr Bankett durchzufiihren.

Mit freundlichen Griissen

Christoph E. Meierhofer und Mitarbeiter
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Unsere Raumlichkeiten

Biirgerstube 24 m? Blocktisch (10 Pers.) Mietpreis
U-Form (12 Pers.) ohne
nach Wunsch Konsumation
Fr. 100.--
L&dublistube 28 m? Blocktisch (10 Pers.) Mietpreis
U-Form (12 Pers.) ohne
nach Wunsch Konsumation
Fr. 100.--
Burgersaal 52 m? Blocktisch (28 Pers.) Mietpreis
U-Form (30 Pers.) ohne
nach Wunsch Konsumation
Fr. 100.--
Bantigersaal 45 m? Blocktisch (22 Pers.) Mietpreis
U-Form (30 Pers.) ohne
nach Wunsch Konsumation
Fr. 100.--
Séngersaal 51 m? Blocktisch (22 Pers.) Mietpreis
U-Form (30 Pers.) ohne
nach Wunsch Konsumation
Fr. 100.--
Turnersaal 75 m? Blocktisch (35 Pers.) Mietpreis
U-Form (50 Pers.) ohne
nach Wunsch Konsumation
Fr. 100.--
Grosser Saal 127 m? Blocktisch, U-Form Mietpreis
(Theatersaal mit Biihne) Bankett od. ohne
Plenumsbestuhlung Konsumation
nach Wunsch Fr. 150.--

(120 - 200 Pers.)
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Wie war‘s mit einem speziellen Buffet?

Wie war‘s mit einem Fondueabend?

Sprechen Sie mit uns liber die Art des Anlasses
(Apéro, Essen, Usplampete, etc.)

&

Wir helfen Ihnen bei der Wahl Ihres
Buffet- oder Fonduewunsches
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Das Schonste im Leben sind die Pausen....

Kaffeepause (harkbmmlich)

Kaffee, Tee, Orangenjus, Stissgebéck und Gipfeli Fr. 13.50 / Person

Friichtekorbpause (fruchtig u guet)
Kaffee, Tee, frische Friichte aus nah und fern

sowie Fruchtséfte Fr. 16.-- / Person

Fitnesspause (fit fiir e ganz Tag)
Birchermiiesli, halbe Grapefruits, Kndckebrot, Hiittenkése,

Joghurt sowie Fruchtséfte r. 16.--/ Person

Kuchenpause (stiess u mundig)

Kaffee, Tee, Friichtekuchen und Cakes Fr. 13.50 / Person
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Snacks - knusprig und gut....

Friihlingsrollen gross mit Soja, Sweet & Sour- und Curry
Sauce

Mini-Pizza

Schinkengipfeli

Kasekichli

Spinatkiichli

Quiche-

Loraine

Satey-Spiessli

Pouletfliigeli mit Tartar- und Cocktail-Sauce
Gemiisestéabli mit div. Saucen

Blatterteiggebdck fiir ca. 50 Personen

Niissli und Chips
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Suppen

Bouillon mit Eierstich

Bouillon mit Sherry

Fladlisuppe

Broccolirahmsuppe

Fleischsuppe mit Backerbsen
Steinpilzcrémesuppe mit Rahmh&ubchen
Tomatencremesuppe mit Rahmhé&ubchen
Spargelcremesuppe mit Rahmhéubchen
Kalte Gurkensuppe

Suppe oder Bouillon nach Wahl

Salate

Italienischer Salat

Nisslisalat mit Ei und Speckwdirfel
Gemischter Salat

Griiner Salat

Salatiges vom Buffet
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9.50
9.50

Absprache

10.50
12.50
10.50
9.--
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Kalte Vorspeisen

Melonen mit Rohschinken Fr. 14.50
Rauchlachs mit Meerrettichschaum Fr. 15.50
Geréuchertes Forellenfilet Fr. 13.50
Hauspastete mit Cumberland Fr. 13.50
Morchelpastete Fr. 13.50
Oder haben Sie einen anderen Wunsch Nach Absprache

Warme Vorspeisen

Pilzpastetli LINDE Fr. 156.50
Morchelpastetli Fr. 16.50

Oder haben Sie einen anderen Wunsch Nach Absprache
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Vom Schwein Mit Beilage

Heisser Beinschinken mit Kartoffelsalat Fr. 27.50
Schweinspiccata Fr. 29.50
Schweinebraten Dentenberg Fr. 28.50
Schweinsfilet Medaillons an Morchelsauce Fr. 35.--
Vom Kalb
Cordon-Bleu Fr. 45.--
Kalbssteak nach Wahl Fr. 49.50
Ziircher Geschnetzeltes Fr. 38.50
Vom Rind
Roastbeef Fr. 37.50
Rindsvoressen Fr. 26.50
Entrecote Fr. 38.50
Rindsfilet Fr. 43.50
Suure Mocke Fr. 29.50
Rumpsteak Fr. 21.50
Vom Lamm
Glasierter Lammgigot /a\ 6\ Fr. 29.--
Lammriickenfilet ; Fr. 39.50
“» v

Lammagigotsteak Fr. 29.50
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Vom Huhn

Pouletgeschnetzeltes Casimir Fr. 27.50
Pouletbrust Fr. 28.50
Pouletstroganoff Fr. 27.50
Vom Fisch

Lachstranche Fr. 33.50
Riesencrevetten Spiess Fr. 37.50
Mischgerichte

Pastetli Fr. 20.50
Kalbs- und Schweinsbratwurst Fr. 21.50
Bérnerplatte Fr. 30.50
Mixed Grill Nach Absprache

Vegetarische Gerichte Nach  Absprache
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Beilagen

Pilzrisotto
Wildreis
Trockenreis
Reiskroketten
Pommes-frites
Réstikroketten
Kroketten
Butterrosti
Gemuiserésti
Salzkartoffeln
Kartoffelsalat
Kartoffelstock
Williamskartoffeln
Kartoffelgratin
Lyonerkartoffeln
Butternudeln

Spaghetti

Spétzli hausgemacht

Gemiise

Mischgemdiise
2 Sorten Gemiise

4 Sorten Gemiise
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Es werden saisonale Gemiise verwendet

Saucen
Y

Champagnersauce . :

Morchelsauce w

Steinpilzsauce

Pfifferlingsauce
Zwiebelsauce

Tomatensauce

Pfeffersauce
Béarnaisesauce
Hollandaisesauce
Limoniasauce

Weisswein-, Rotweinsauce
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Desserts

Grand-Marnier-Glace
Soufflé-Glace a I'orange
Cassata Siciliana

Panna Cotta mit Waldbeeren
div. Cremes

Eistorte

Schwarzwéldertorte
Caramelkopfili
Mango-Aprikosen-Créeme
Frischer Fruchtsalat

Frische Erdbeeren (Saison)
Friichtekuchen hausgemacht
Cakes hausgemacht F - i~
Glacen aus der Karte " ‘ 3‘*1;‘) |
Rahmzuschlag .;-. m
Dessertbuffet nach Wahl

Oder stellen Sie Ihr Dessert selber zusammen
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11.50
8.50
5.--
3.80
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Diverse Informationen....

Anreise

Seminare

Hilfsmittel

Uebernachtung

Biihne

Sonja Meierhofer

Zug: 3 Minuten vom Bahnhof Stettlen (1/4-stiindl. Verkehren

Ziige nach Bern)

Auto: Autobahnausfahrt Bern Wankdorf, Richtung Bolligen /

Worb

Unsere LINDE eignet sich fiir Anldsse jeglicher Art:
Mittagstisch / 3 Menu zur Auswahl

Geschéftsessen

Bankette und Seminare (techn. Hilfsmittel vorhanden)
Hochzeiten

Familienfeste

etc.

Hellraumprojektor, Leinwand und Flipchart ~ Fr. 100.--

Beamer Fr. 100.--
Scheinwerferanlage Fr. 100.--
CD- und MC Abspielanlage Fr. 50.--
Drahtlose Mikrofonanlage Fr. 100.--
Rednerpult Fr. 15.--
Fotokopiergerét Fr. 75.--
Weitere Hilfsmittel organisieren wir gerne

(Preis nach Absprache)

Unser ***-Stern Hotel steht Ihnen zur Verfiigung - alle
unsere modernen Zimmer verfligen (ber
WC/Douche/Bad, TV, Radio, Direktwahltelefon
Wireless free und gentigend Parkpléatze

Einzelzimmer Fr. 120.--/ 130.--
Doppelzimmer Fr. 160.--/ 180.--
inkl. Friihstlicksbuffet

Unsere Blihne eignet sich fiir Darbietungen jeder Art
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Geschaftsbedingungen

Teilnehmer Wir méchten Sie bitten, uns die Teilnehmerzahl friihzeitig
bekanntzugeben. Die uns 48 Stunden vor dem Anlass
gemeldete Personenzahl ist verbindlich fiir die

Rechnungsstellung
Preise All unsere Preise verstehen sich inkl. MwSt.
Zapfengeld Fiir Getrdnke, welche nicht durch uns geliefert werden,

gelten folgende Zapfgelder:

Wein: 7/10 Flaschen Fr. 15.-- / Flasche
5/10 Flaschen Fr. 5.-- /Flasche

Bier: Fr. 1.50/ Flasche
Mineral: Fr. 2.50/ Flasche
Servicegeld Fir mitgebrachte Speisen wird im Voraus Servicegeld
verlangt
Verlangerung ab 0.30 Uhr - Fr. 150.--/Stunde
Ubrigens.....
Hochzeiten Dem Hochzeitspaar stellen wir fiir die Hochzeitsnacht

unser schonstes Hotelzimmer gratis zur Verfiigung
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