
 Wir wünschen Ihnen schöne Festtage und einen guten Rutsch   

Festliche  

Köstlichkeiten 
Sämige Kürbissuppe mit Kürbiskernen und Rahmhäubchen  Fr. 9.50 
  
Nüsslisalat mit schottischen Rauchlachssteifen garniert  
 

Fr. 15.50 

 

 

 

Reh-Geschnetzeltes Diana  
Butterspätzli, Rosenkohl, Rotkraut, glasierte Marroni und Früchte                                                    
 

 
  

Fr. 37.50 

„Stettler“ Filet Medaillons  
zartrosa gebratene Schweinsfilets mit Morchelsauce, Kartoffel- 
kroketten, dazu buntes Gemüse-Bouquet  
 

 Fr. 38.50 

„Nägelibode Lammigs“  
Lammrücken-Filet mit feinem Kartoffelgratin und buntem 
Ratatouille  
 

 Fr. 37.50 

Rinds-Entrecôte Madagaskar  
butterzartes Entrecôte mit Pfeffersauce und Trockenreis, dazu 
buntes Gemüse-Bouquet  
 

 Fr. 39.50 

Château Briand (ab 2 Personen)  Pro Person Fr. 57.50 
butterzartes Rindsfilet mit Sauce Béarnaise und Pfeffersauce, 
schön garniert, dazu buntes Gemüse-Bouquet und 
Beilagen nach Wahl  
 

  

 
 

Zimtglace mit eingelegten Zwetschgen in Vieille Prune   Fr.  11.50  
 Mini  Fr.     9.50  
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butterzartes Rindsfilet mit Sauce Béarnaise und Pfeffersauce, 
schön garniert, dazu buntes Gemüse-Bouquet und 
Beilagen nach Wahl  
 

  

 
 

Zimtglace mit eingelegten Zwetschgen in Vieille Prune   Fr.  11.50  
 Mini  Fr.     9.50  

 



 Wir wünschen Ihnen schöne Festtage und einen guten Rutsch   

Festliche  

Köstlichkeiten 
Sämige Kürbissuppe mit Kürbiskernen und Rahmhäubchen  Fr. 9.50 
  
Nüsslisalat mit schottischen Rauchlachssteifen garniert  
 

Fr. 15.50 

 

 

 

Reh-Geschnetzeltes Diana  
Butterspätzli, Rosenkohl, Rotkraut, glasierte Marroni und Früchte                                                    
 

 
  

Fr. 37.50 

„Stettler“ Filet Medaillons  
zartrosa gebratene Schweinsfilets mit Morchelsauce, Kartoffel- 
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 Fr. 38.50 

„Nägelibode Lammigs“  
Lammrücken-Filet mit feinem Kartoffelgratin und buntem 
Ratatouille  
 

 Fr. 37.50 

Rinds-Entrecôte Madagaskar  
butterzartes Entrecôte mit Pfeffersauce und Trockenreis, dazu 
buntes Gemüse-Bouquet  
 

 Fr. 39.50 

Château Briand (ab 2 Personen)  Pro Person Fr. 57.50 
butterzartes Rindsfilet mit Sauce Béarnaise und Pfeffersauce, 
schön garniert, dazu buntes Gemüse-Bouquet und 
Beilagen nach Wahl  
 

  

 
 

Zimtglace mit eingelegten Zwetschgen in Vieille Prune   Fr.  11.50  
 Mini  Fr.     9.50  

 



 Wir wünschen Ihnen schöne Festtage und einen guten Rutsch   

Festliche  

Köstlichkeiten 
Sämige Kürbissuppe mit Kürbiskernen und Rahmhäubchen  Fr. 9.50 
  
Nüsslisalat mit schottischen Rauchlachssteifen garniert  
 

Fr. 15.50 

 

 

 

Reh-Geschnetzeltes Diana  
Butterspätzli, Rosenkohl, Rotkraut, glasierte Marroni und Früchte                                                    
 

 
  

Fr. 37.50 

„Stettler“ Filet Medaillons  
zartrosa gebratene Schweinsfilets mit Morchelsauce, Kartoffel- 
kroketten, dazu buntes Gemüse-Bouquet  
 

 Fr. 38.50 

„Nägelibode Lammigs“  
Lammrücken-Filet mit feinem Kartoffelgratin und buntem 
Ratatouille  
 

 Fr. 37.50 

Rinds-Entrecôte Madagaskar  
butterzartes Entrecôte mit Pfeffersauce und Trockenreis, dazu 
buntes Gemüse-Bouquet  
 

 Fr. 39.50 

Château Briand (ab 2 Personen)  Pro Person Fr. 57.50 
butterzartes Rindsfilet mit Sauce Béarnaise und Pfeffersauce, 
schön garniert, dazu buntes Gemüse-Bouquet und 
Beilagen nach Wahl  
 

  

 
 

Zimtglace mit eingelegten Zwetschgen in Vieille Prune   Fr.  11.50  
 Mini  Fr.     9.50  

 


